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Zakladni popis provozu

Kuchyné¢ umisténa v 1.NP zajiStuje stravu pro klienty a personal centra pro seniory. Personal se
stravuje v jideln¢ s obsluhovanym vydejnim oknem, navazujici na kuchyni. Pro klienty domova
jejidlo piepravovano piimo na oddéleni v izolovanych termoportech bez aktivniho ptfihfivani.
Jidlo v termoportech je piepravovano na otevienych vozicich v rdmci interiéru centra pro seniory,
behem piepravy neopusti budovu. PInéni termoporti se provadi v prostoru kuchyné. Po kompletaci
jsou termoporty umistény na piepravni voziky a distribuovany na jednotliva oddéleni. Pouzité
termoporty s nddobim jsou umyvany na jednotlivych oddélenich.

Piijem zbozi probiha v suterénu, kde jsou situovany skladovaci prostory, dva chladici boxy,
piipravna masa a hruba ptipravna zeleniny. Suroviny jsou odtud do prostoru kuchyné ptepravovany
nakladnim vytahem.

Celkova kapacita kuchyné: 300 porci na vydej
Kapacita pro vydej v jidelné: do 50 porci
Personalni zabezpec€eni: 5 pracovnikli na sménu

1.NP

Kuchyné

kuchyné je tvofena centrdlnim varnym blokem, obsahujicim induk¢ni 4 — plotnovy sporak,
multifunkéni tlakovou panev o kapacité 100 litri, multifunkéni tlakovou panev o kapacité 2x25
litrti, dva elektrické kotle o objemu 150 litrti a jeden elektricky kotel o objemu 80 litrt.

Pod multifunkénimi panvemi a varnymi kotly jsou osazeny podlahové vpusti s vyjimatelnymi rosty.
Nad varnym blokem je umistény dvé digestote s osvétlenim — vétsi digestor nad panvemi a kotly
amens$i digestof nad sporakem.

Varny blok doplituje pracovni plocha slozena ze dvou velkych nerezovych stolti a mensich
odkladacich stolti u sporaku a kotle.

Konvektomaty jsou umistény u stény naproti varnému bloku — dva konvektomaty o kapacit¢ 20GN
1/1 a jeden konvektomat o kapacité¢ 10xGN2/1. Kazdy konvektomat mé samostatné integrované
odsavani pres automatickou kondenzac¢ni digestof.

Po obvodu kuchyné pod okny jsou situovany pracovni stoly, regaly a ptirucni lednice. V ramci
kuchyné¢ je umisténo samostatné¢ umyvadlo vedle useku piipravy tésta.

Cista p¥iprava zeleniny

samostatny stavebné oddeleny usek Cisté ptipravy zeleniny navazuje na varnu, je vybaven
chladicimi skiinémi, pracovni plochou, dfezem, umyvadlem a regalem.

Umyvadlo je zakomponovano do okrajové ¢asti pracovni plochy v rdmci ptipravny.

Piiprava tésta
samostatny provozni usek kuchyn¢ tvofi priprava tésta s robotem o kapacité kotliku 60 litrt s
pracovnim stolem s diezem.



Ptiruéni sklad
je ptistupny z prostoru kuchyné a je umistén vedle zdsobovaciho vytahu . Je vybaven skladovacimi
regaly v komaxitové nebo pozinkované Gprave.

Myti provozniho nadobi

Provozni tisek myti cerného nadobi je situovan samostatné ve stavebné oddélené ¢asti provozu.
Je vybaven pracovni plochou, velkym dfezem s pfedmyci sprchou, myckou na ¢erné nadobi

a regaly na uskladnéni naddobi. V prostoru seku je umisténo samostatné umyvadlo.

Vydej jidel v jidelné pro zaméstnance

prostor vydeje jidel pro zaméstnance je vybaven dvéma vydejnimi ohfevnymi voziky o kapacité
3xGN 1/1-200, tubusovym ohtivac¢em talifti o kapacité¢ 100 ks. Po stranach ohfevnych voziki jsou
umistény odkladaci stoly. Soucasti stolu je integrované umyvadlo.

Vydejni linku ze strany stravnika tvori zdsobnik na podnosy a ptibory, pojezdova drdha kolem
vydejniho okna a vydej napoji, ktery probihd samoobsluzné ze dvou ¢ajnikt o maximalni kapacité
20 litrci. Podnosy s pouzitym nadobim jsou odkladany do vozik umisténych v prostoru z jidelny.

Myti bilého nadobi

pro myti bilého nadobi slouzi myci kout, umistény v zadni okrajové ¢asti jidelny. Je slozen z
odkladaciho a pfedmyciho stolu s oplachovaci sprchou, podstolové mycky nadobi a policemi
pro odkladani umytého nadobi.

Myti probihé ¢asové oddélené po ukonceni vydeje.

Uklid
uklidova mistnost je samostatnou stavebn¢ oddélenou soucasti prostotu vedle myti provozniho
nadobi. Je vybavena vylevkou a kovovym regalem.

Sklad mycich prostredki
je stavebn¢ odd¢leny prostor vedle uklidové mistnosti, je vybaven nerez regaly vhodnymi pro
uloZeni 25kg kanystrti s mycimi prostiedky.

Zmékceni vody

Zatizeni kterd vyzaduji zmékceni vody jako jsou konvektomaty, mycka bilého a mycka c¢erného
nadobi budou pfipojeny kazdy na automaticky zmékcovace vody s objemovym fizenim s
pfedfazenym filtrem na hrubé necistoty. Konvektomaty budou pfipojeny na jeden spolecny
zmékcovac.

1.PP

Zasobovani

Pfijem surovin probiha v 1PP, kde je zbozi po pfejimce uskladnéno v ptislusnych skladech

a chladicich zatizenich.

Pro zjednoduseni manipulace s voziky a paletami bude provedena uprava a zvétSeni venkovniho
najezdu pro zbozi a bude zfizen zadveini prostor pro samoobsluzné uskladnéni rannich zavozi
mléka a peciva.

Piipravna masa
je umisténa v samostatné mistnosti, vybavené pracovnim stolem s integrovanou masodeskou a
dfezem, odkladaci stolem a umyvadlem.



Hruba pripravna zeleniny
tvoii samostatnou mistnost, vybavenou Skrabkou brambor s lapa¢em Skrobu a slupek, jednim
velkym dfezem, pracovnim stolem, regalem a umyvadlem

Chladici boxy

v zadnim prostoru skladu budou zfizeny dva samostatné chladici boxy, sestavené z PUR panelii o
minimalni tloustce 60mm, s oddélenou chladici jednotkou. Boxy budou bez podlahovych panela
pro snazsi vjezd manipula¢nich vozika. Chladici boxy budou vybaveny sestavou nerezovych regalt.

Expedice surovin do kuchyné
expedice uskladnénych nebo ptipravenych surovin z 1.PP do kuchyné v 1.NP probiha ptes novy
nakladni vytah.

Zbytky
jsou skladovany v uzaviratelnych obalech v samostatné mistnosti v suterénu v prostoru vedle
vytahu a pravidelné odebirany smluvnim partnerem.

Socidlni zazemi pro zaméstnance
je situovano v ramci stavajici Satny, sprchového koutu a WC, slouzi pro 5 zaméstnanct provozu.

Napojeni na média

Veskera zatizeni v kuchyiiském provozu jsou elektricka.

Ptipojnéd mista vody a elektrospotiebicli jsou oznacena a popsdna v samostatnych vykresech.
Celkovy instalovany prikon kuchyiiského provozu je 222 kW.

Legislativa

Projekt byl zpracovan s ohledem na platnou legislativu pro stravovaci provozy, zejména
Natizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) €. 178/2002 ze dne 28. ledna 2002, kterym se stanovi
obecné zasady a pozadavky potravinového prava, ztizuje se Evropsky Gfad pro bezpecnost potravin
a stanovi postupy tykajici se bezpecnosti potravin véetné oblasti vefejného stravovani a vyhlasce
137/2004 o stravovacich provozech.
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